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Repostería para Emprender es mucho más que un curso de cocina: es una formación práctica para
transformar tu interés por lo dulce en una oportunidad de negocio real

¿Qué vas a aprender?

Implementar mise en place eficiente para
iniciar producción repostera

Analizar funciones de ingredientes en
masas y preparaciones base

Desarrollar masas base aptas para
múltiples productos comercializables

Diseñar rellenos y cremas simples con
buena estabilidad

Implementar terminaciones prolijas para
mejorar presentación y venta

Desarrollar productos individuales listos
para exhibir, vender y entregar

Aplicar protocolos de producción segura,
conservación e higiene alimentaria

Analizar costos y diseñar estrategias
básicas de venta digital

INVERSIÓN

$200.000 
6 cuotas sin interés de $33.333
Todas las semanas hay promos: mirá el precio vigente en loopian.ar o consultá por
WhatsApp.

Inscribite ahora

loopian.ar/curso/reposteria-para-
emprender

C U R S O  O N L I N E

Repostería para Emprender
Aprendé repostería desde cero y convertí tu cocina en un negocio dulce, rentable y listo para
vender por redes.

ARS

https://loopian.ar/curso/reposteria-para-emprender
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Contenido del curso

1
Arranque desde cero
Antes de la primera receta: con qué vas a trabajar, cómo funcionan los ingredientes y cómo no…

5 lecciones

2 Las masas base
El repertorio que sostiene todo tu menú. Dominás las preparaciones fundamentales que después…

5 lecciones

3 Rellenos, cremas y terminaciones simples
Lo que transforma una masa en un producto vendible. Rellenos ricos y terminaciones prolijas, sin…

4 lecciones

4 Línea de productos individuales
El corazón comercial del curso. Productos por porción, fáciles de vender, fotografiar y entregar. Tu…

5 lecciones

5
Producción y seguridad alimentaria
El salto de "para la familia" a "para vender". Producir en cantidad, conservar bien, manipular seguro y…

4 lecciones

6 El negocio
La unidad que convierte tu producción en ingreso. Costear bien, fotografiar, mostrar y vender por…

5 lecciones

¿Para quién es este curso?

Emprendedores gastronómicos principiantes Aficionados a la repostería

Trabajadores en transición laboral Creadores de marcas caseras

Qué necesitás para empezar

Computadora, PC o Mac básica Internet estable y buena conexión Correo electrónico o email activo

Sin conocimiento previo necesario Interés y ganas de emprender Tiempo y dedicación semanal

Inscribite hoy · Acceso
inmediato
loopian.ar/curso/reposteria-para-empr
ender

Quieren vender desde casa
Sin experiencia previa

Hornean para familia
Quieren profesionalizarse pronto

Desean emprender independiente
Necesitan negocio rentable

Interés en redes sociales
Quieren menú atractivo


